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Assostiment de 3 pats do 2204 (6604)
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Caramel a la Vanille de Madagascar
Caramel au lait et a la vanille de Madagascar

Ingrédients : LAIT concentré sucré 39%, sirop de glucose,
sucre, eau, extrait de vanille Bourbon de Madagascar,
geélifiant : pectines de fruits, sel, correcteur d’acidité :

Caramel au Chocolat
Caramel au lait et au chocolat noir

LAIT concentré sucré 36%, sirop de glucose, sucre,
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chocolat noir 12% (pate de cacao, sucre, beurre de cacao,
eémulsifiant : [écithine de tournesol), eau, gélifiant : pectines

citrates de sodium.

de fruits, correcteur d’acidité : citrates de sodium, sel.

VALEURS NUTRITIONNELLES

VALEURS NUTRITIONNELLES

MOYENNES Pour 100 g
Energie 1276 kJ / 302 kcal
Matiéres grasses 4,2 g
dont acides gras saturés 28¢g
Glucides 62 g
dont sucres 49 g
Fibres 1,19
Protéines 3449
Sel 0,59¢

MOYENNES Pour 100 g
Energie 1302 kJ / 309 kcal
Matiéres grasses 6,39
dont acides gras saturés 4049
Glucides 58 g
dont sucres 44 g
Fibres 249
Protéines 3,69
Sel 0,53 ¢
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Caramel au Praliné avec Noisettes Torréfiées
Caramel au lait et au praliné avec noisettes torréfiées

Ingrédients : LAIT concentré sucré 30%, sirop de glucose,
PRALINE 20% [NOISETTES 50% (NOISETTES torréfiées,
huile de NOISETTE), sucre], sucre, eau, gélifiant : pectines

de fruits, sel, correcteur d’acidité : citrates de sodium.

VALEURS NUTRITIONNELLES

MOYENNES Pour 100 g
Energie 1436 kJ / 342 kcal
Matiéres grasses 12,59
dont acides gras saturés 249
Glucides 52 g
dont sucres 48 g
Fibres 3,79
Protéines 3,59
Sel 0,434




